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¢ Escuela Pinchis Plebes
Examen Extraordinario

Pa empezar Ahta de calamar (Aros de calamar frites, co
sabor de tu eleccian, salsa buffalo, salsa BBQ, sal

~Pa|.te. de Camarér:] $90 mango-habanero o parmesano-ajo.)

-Camardn para picar , $174  Toritos de Camardn (Chiles giiero toreados

-Pulpo para picar t_// 5209 de camaron salteado sobre una salsa citrica de soya

-Mixto para picar 3255 ceniza de habanero)

-Camaron para pelar [ 3241 -Tartara de atun (Atun fresco en cubo, cama de %107

$1 o5 manzana, mango y aguacate, con mayanesa casera

-Sashimi de Atin {Lome fresco de de djo, thans tnt gem togue picanta.)

alin con salsa ponzu con toque picante.

3w e el ] -Tiradito de salmon (Salmén curado en casa, $183

Camarones Hoca Canamnes capiadis. i) 220 SiSate b ainzang y soyh)

especiales, servidos sobre un buiiualo, baitados &q ;Elidc}: dd.E! 50:10 (';Tn'i.as de pollo empanizado $5.5
smpanhadas de fries.

con salsa agndulée y aguacale.)

-Shots de Ostion (Caballite con astién fresco, $157 ‘D'Ed‘j-}s' de pBSCﬁidf} {Tiritas de pescado $65 "
limdn, salseads y con Karmato.) empanizado acompafiadas de fries.} ;

la daﬂo"'ﬂ pr-ohf | S

Los de ngor ¢ Cual aguantas?
-Ostiones en su concha ——--'”"_} $120/3179 -Aguachile verde

Disponibles por 6.0 por 12 piezas. Serrano y jalapefio crudo.

b

i % e
-Ostién encallado ~—————2 $239 -Aguachile Rojo
Ostiones en su concha, con callo, salmén Salsa de CE_'“EE de arbol y piquin.
y attin con saisas cilficas. -Aguachile negro
-Almejas en su concha —— $90/180 Saisa negra de habaneroy soya de la casa,  “—
Disponibles por 6 o por 12 piezas, -Aguachile Mixto / $1§§J
-Coctel de Camaron ——— —>§129 Con camaron y atdn. )
Clasico de camaron caliente. -Aguachile Especial -5285,
-Campechana Clasica —— ————7$189 C”"MWM\f
Con mix de mariscos, en caldo caliente. Cﬂr l 10

¥ cehodla mucho limon v salsa de tu eleccion,

letes b Recade Comaveoncs
Gaag)

-Copa de ostién
60 12 Ostiones pmmrm\‘;’) $120M179 >/
~

Jun filetazo? v . Como los quieres?
-Filete de pescado empanizado Camarones Empanizados $195

-Filete al mojo de ajo Camarones al mojo de ajo $199
-Filete al ajillo Camarones al Ajillo $199
-Filete a la plancha Camarones Imperiales $239

Coviehay Tostados Tradisions los

Un cevichazo

-Sierra Natural Orden y 4 orden {{;‘5’5’ ﬂISHU f/
Ceviche de sierra molida con pepino, cebolla vy cllantro.

-Sierra Tradicional Orden y ¥z orden %;;.ly wmﬂﬂ l/ ¥4
Caviche de slerra mezelado con zanahoria cruda rayada. I/ ,:x?
-Ceviche de pescado Orden v % orden $60/5aiR ,’;#r ﬁr
Ceviche tradicional de pescado de temporada con pepino, cebolla, fomate, cilantra con limén, sal y pimienta.

-Ceviche de Camardn tradicional Orden y % orden t+£»0 mﬁ$‘£19 L/ P
Ceviche de camardn oruda con pepino, cebolla, fomate, tilantro ¢on limdn, sal y pimienta, =
-Ceviche de Camardn Cocido Orden y ¥4 orden $74/$149 e /
Ceviche de camaron crudo con peping, cebolla morada, tomate, cilantro con limdn, sal y pimienta, e et L/
-Ceviche de lomo de atun Orden y 2 orden &%6@ a®isiie
Ceviche de lomo fresco de atiin con con pepino, cebolla morada, tomate, cilantro, limén, sal y pimienta, Rt
-Tostada de Jaiba __$85 o V7

Con mavonesa, cama dé jaiba fresca con pepino, cebolla morada, cilantro, limon, sal y pimienta.
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Lo mas perrén Finchiz P lebes L/

a, |mol'\l HML:JU( VoS
Jugosa came de sirﬁuinj% res, tocing, champifton asado y ggbolla asada, gueso manchego derrelido,
cl X! %‘:"-’7

leb (oiss)
Juesa de carne sirloin, camardn capeado y aros de calamar, aderezo de Ja casa y aguacate,

;Algo nuevo?

-Ceviche Azteca
MNuestra version mexicana del clasico ceviche

peruano, con ingredientes propios de la region, % A;
hecha con pescado fresco del dia. -

-Ceviche al COCO euuuuee—————— $ 135
Ceviche con camaran crudo, callo y pescado,

con coco y salsa de reduccion de sandia picante.

-Ceviche Plebe ee—— 105
Ceviche de pulpo y camaron cocido v pescado,

con salsa especial secrela de la casa.

-Ceviche Mixto que——— $ 169
Camaron crudo, cocido, pulpo, callo, caracol

jaiba, banado en salsas negras de la casa.

-Ceviche Krakenesssssssssseessssssms—my 7, 90
Ceviche de pulpe y calamar, en salsa negra a

base de chiles tatemados vy un loque de tinta de calamar.
-Ceviche Pedrito Sola gee———————— {, 1 5O
Abase de sierra natural con un mix de camar6n y pulpa  §419
cocida, con mayanesa Hellmann's ¥

salsa chiltepin

: { 95
-Tostada de Pulpo Especial m—
Tostada de pulpo con togue de mayonesa y chile chiltepin.
-Tostada Plebe Fresa gu——— 79
Salmian y Alln, con camarones roca, con un togue de
mayaonesa al serrano,
-Tostada Jaiba Nice guuee——— ()
Pulpa de jaiba sobre tostada de bufuelo, mayonesa
casera de serrano, aguacate y cebolia, con poro frito.

-Tostada Sofia

Tostada de pescado en cubg, con zanahoria cocida,
jisama, mango, aro de ceballa frito y cilantro, salsa
agridulce-picante de Jamaica y chile de drbol latemado,

acompanada defres

Hamburg

acompafiada de fries

-
|C?V"l'dl., v’]r”ﬁ.:_,‘na CL, GﬂMﬁ\.v"am_ _ $155
Clasica torta ahogada en caldillo de tomats y chile de drbol, con cebollita morada desflemada con especias

ot Erracha & R

Clasica toda ahogada en calciiifo de tomate y chile de drbol, con cebollita morada desflemada con especias $16

yc.uﬁnga aguas por que
f’w\o'/n UV’ ro

Burro de torilla da harnarton pescado empamzado, aros de calamar ycamardn, salsa pico de gallo, aguacate $119

¥ orada. : i
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Lalontes
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-Pulpo a la parrilla $319
Fulpo sazonado cocinado a la parrilla, acompafiado
de puré de papa al ajo mstizado, esquite y malz tostado.

JEnla parrllla’?

-Ostiones gratinados 178
Qsticnes gratinados con gueso, tocino y espinacas.
-Filete de pescado zarandeado $150

Filete de pescado en fradicional zarandeado,

acompanado de arroz y vegetaies asados al grill.

-Atin Sellado(Definir preparacion) $1 58
-Salmon a la parrilla $252
Filete de salmon, acompanado de puré de papa al ajo
rostizado, con vegelales asados, salsa de mantequiila

y vino blanco.

-Rib Eye $325
Jugoso Rib-Eye, acompanado de puré de papa y

vegetales asados.

-Tacos Gobernador $115
3 tacos de ltortilla de maiz doraditos con guisado

de camaran y quesao.

Tacos Goberador de Marlin $115

3 tacos de mi doraditos con marlin ranchero y queso.

¢ Queé te gusta caliente?

-Pescado Frito $238
Pescado frito por kg. acompahado de amroz y
vegetales asados.

-Jaiba al mojo de ajo $127
Acompafada.de arroz y vegetales asados. _
-Jaiba al ajillo $120

Acompanada de arroz y vegetales asados.

-Sopa de Mariscos Quita cruda
(Definir la preparacion)
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Burro de tortilla de harina, con marlin guisaddTtiicharrdn cuujiente de cerdo picadito, salsa pico de gallo, $119
Clhclhave o) g
Pulpa frite, montado sobre una base de mayonesa casera con cenizgs de habanero, chips de papa $179
de la casa, agua-::ale y col mcrarra 1
I Cl%]h i CIOW MW|'§"5’0 : $219
Al vi nce, con toma efry, ajo v chile quebrado

a Cownwcepci
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mix de conchas al vino blargto, ajo, mantequilla y perejil, Almeja chocolata, mejillones y almeja chirla. ¢ 7(;(
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